- MANIFATTURA
CULINARIA

ITBRUN

MENU

Il panettone
di Loretta Fanella con la nostra crema inglese

Cupcake

al cioccolato fondente, lamponi e frosting al formaggio

Cheesecake

con caramello salato

Yogurt bianco

frutti di bosco e crumble al cacao

Pancakes
con miele, lamponi, mirtilli e frosting al formaggio

Uova
del giorno

Uovo
fondente di patate, pane tostato, polvere e olio di porro bruciato

Crostone
salmone marinato, avocado, cipolle agrodolci e panna acida

Pollo fritto
teriyaki

Hamburger
bun di nostra produzione, manzo, lardo, salsa al cappero, pecorino e insalata

Insalata
di carote al forno, feta e miele

*coperto, pane di nostra produzione 18 ore di lievitazione e burro aromatizzato

7€

5€

6€

4,50€

8€

6-8€

12€

9€

13€

16€

8€

3€



Acqua 2€ The/Tisane 3€

Caffé espresso 2€ Coca cola 3€

Caffé americano 2€ Cola Plose 3,50€

Cappuccino 2,50€ Aranciata Plose 3,50€
Spuma Plose 3,50€
Cedrata Plose 3,50€
Succhi BIO Plose (pera, 3,50€
albicocca, arancia, ananas, mirtillo,
melograno)

VINO

BOLLE

Pares Balta - Pendes, Catalogna (Spagna) - Cava DO “Cava brut” s.a. 6-24¢€

11,5% vol. BIO (Parellada, Macabeu e xarel-lo)
Mersel - Bekaa valley (Libano) - Metodo ancestrale (pet. nat) “Leb nat 34€
gold” 2020 12% vol. (50% Viognier, 50% Merwah)

Goutorbe Bouillot - Damery, val de la marne (Francia) - Champagne AOC ~ 44€
“Reflets de Riviere” s.a. 12,5% vol. (60% Meunier, 20% Chardonnay, 20% Pinot

noir)

BIANCHI
Fattoria di Fibbiano - Terricciola (PI) - IGT Toscana “Fonte alle Donne” 2021 6-22€
13% vol. BIO (Vermentino e Colombana)

Gheddo - La Morra (CN) - IGT Piemonte “Vino biannco” 2020 13% vol. 24€

(Arneis, Timorasso e nascetta)

Mastro di Baglio - Marsala (TP) - IGP Sicilia “Allaria” 2021 12% vol. (Grillo) 26€
Wageck - Pfalz (Germania) - Riesling “Trocken” 2020 12% vol. (100% Riesling) ~ 32€

ROSSI

Dar Richi - Bekaa valley (Libano) - 2018 13% vol. (60% Cabernet Sauvignon, 23€
Malbec 29%, Sangiovese 11%)

Tikal - Mendoza (Argentina) - “Vista floris” 2017 13,5% vol. BIO (Malbec e 7-29€
syrah)



