- MANIFATTURA
CULINARIA

TBRVNCH

MENU

Dolce 5-7¢€
del giorno

Cheesecake b€
al cioccolato e pere caramellate

Yogurt bianco S€
salsa al cioccolato e lamponi

Pancakes 8€
salsa all'arancia, salsa al cioccolato e nocciole

Crostone 9€
hummus, cavolo nero, stracciatella e aceto balsamico

Uovo 8€
barzotto, spezie e zuppa di verza

Costine 17€
di maiale laccate alla teriyaki con fondente di patate

Hamburger 15€
bun di nostra produzione, manzo, scamorza affumicata, salsa bbgq, cipolla stufata e

insalata

Coleslaw 7€

insalata di cavolo cappuccio, carote e yogurt

*coperto, pane di nostra produzione 18 ore di lievitazione e burro aromatizzato 3€

Per informazioni o chiarimenti riguardanti gli allergeni rivolgersi al personale.



AFFETTERIA BEVANDE

Acqua 2€ The/Tisane 3€

Caffé espresso 2€ Coca cola 3€

Caffe americano 2€ Cola Plose 3,50€

Cappuccino 2,50€ Aranciata Plose 3,50€
Spuma Plose 3,50€
Cedrata Plose 3,50€
Succhi BIO Plose (pera, 3,50€
albicocca, arancia, ananas, mirtillo,
melograno)

VINO

BOLLE
Pares Balta - Pendes, Catalogna (Spagna) - Cava DO “Cava brut” s.a. 6-24€
11,5% vol. BIO (Parellada, Macabeu e xarel-lo)

Mersel - Bekaa valley (Libano) - Metodo ancestrale (pet. nat) “Leb nat 31€
roseé” 2021 13% vol. (80% Sangiovese, 20% Merwah)

Mersel - Bekaa valley (Libano) - Metodo ancestrale (pet. nat) “Leb nat 34€
gold” 2020 12% vol. (50% Viognier, 50% Merwah)

Goutorbe Bouillot - Damery, val de la marne (Francia) - Champagne AOC  44€

“Reflets de Riviére” s.a. 12,5% vol. (60% Meunier, 20% Chardonnay, 20% Pinot
noir)

BIANCHI
Gheddo - La Morra (CN) - IGT Piemonte “Vino bianco” 2020 13% vol. 6-24€

(Arneis, Timorasso e nascetta)

Mastro di Baglio - Marsala (TP) - IGP Sicilia “Allaria” 2021 12% vol. (Grillo) 26€
Wageck - Pfalz (Germania) - Riesling “Trocken” 2020 12% vol. (100% Riesling) ~ 32€

ROSII

Dar Richi - Bekaa valley (Libano) - 2018 13% vol. (60% Cabernet Sauvignon, 23€
Malbec 29%, Sangiovese 11%)

Tikal - Mendoza (Argentina) - “Vista floris” 2017 13,5% vol. BIO (Malbec e 7-29€
syrah)



